
■ 商品特性と取引条件

商 品 名

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８
桁 ）

材
質

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 内容量

最低ケース納品単位
材
質

入 数
5kg

(6～8枚)

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

53.0 27.0 14.0 5.0

■商品写真

展示会・商談会シート（輸出版）

生食用ブランド銀鮭「銀王」冷凍フィレ（トリムE）

パッケージ

消　　費   期    限 冷凍1年 サイズ/重量

10kg（5kg入れカートンx2合）
ケース

DB

発注リードタイム 5営業日 サイズ/重量

保  存  温  度  帯 参考価格

価　　　格
有効期限

日本国内での
販売価格＊他取引条件により異なる

認証・認定機関の許認可
（商品・工場等）

原　材　料　及　び　添　加　物 原　産　地 栄 　養　 成　分 成分量 栄 　養　 成　分 成分量

銀鮭（100%） 日本　宮城県女川町

商　品　特　徴
利用シーン

（利用方法・おすすめレシピ等）

アレルギー表示（特定原材料）

鮭

1. 「銀王」は、宮城県の銀鮭養殖のパイオニアが、育成から加工まで一

貫して手がけるブランド銀鮭です。

2. 生鮮出荷は4月から7月の間のみ行っており、冷凍商品は、6-7月に水

揚げした脂ののった魚体を使用しています。

3. 北欧産に比べて脂分がしつこくなく、生食、加熱とも和食に最適な、

純日本産サーモンです。

1. 生食用冷凍銀鮭です。解凍後、お刺身やお寿司のネタとしてご利用頂

けます。

2. サラダやカルパッチョにも。

3. もちろんグリルやムニエルなど、加熱してもお楽しみ頂けます。もと

もと生食用ですので、お好みでレア気味に蒸し焼きにするとよりジュー

シーで美味しいです。
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従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 986-0827

工 場 所 在 地 〒

E - m a i l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 連 絡 先

記 録

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社フィッシャーマン・ジャパン・マーケティング

年 間 売 上 高 11人

代 表 者 氏 名 代表取締役　津田祐樹

写真メ ッ セ ー ジ

かっこ良くて、稼げて、革新的な、次世代の水産業を目

指し、三陸の漁業者を中心とした水産業従事者によって

設立した会社です。産地直送の生鮮海産物卸売、小売、

飲食店業、海外輸出などに取り組んでいます。

ホ ー ム ペ ー ジ http://mktg.fishermanjapan.com/

0225-90-4579

写　真

写真 写真

宮城県石巻市千石町8-20

担 当 者 土合和樹 doai@fishermanjapan.com

T E L 0225-98-7071

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

衛生管理への取組

http://mktg.fishermanjapan.com/
mailto:doai@fishermanjapan.com

