
■ 商品特性と取引条件

商 品 名

JAN コ ー ド
（13桁もしくは８桁）

材 質

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 内容量

130.0 650.0 14.0

最低ケース納品単位 材 質 入 数 ７〜８枚

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

34.0 78.0 15.0 10.0

21.4 72
17.6 7
0.3 1.01
50 9.5
0.23 4.42
0.36 4.35
0.42 3.72
3.8 0.1
2

59.6
1.1
130

■商品写真

アレルギー表示（特定原材料）

国産の旬の時期を中⼼に仕⼊れた、脂のりが良い天然
ブリを使⽤しています。衛⽣管理及び品質管理の⾏き
届いた加⼯場で丁寧に加⼯を⾏い、安全で鮮度の良い
商品です。

解凍後、加熱して頂いてください。鮮度の⾼い天然ブ
リを使⽤していますので、特に、塩焼き、照焼きがお
すすめです。寒い⽇には、ブリ⼤根も美味しいです。

リン（mｇ）

商　品　特　徴
利用シーン

（利用方法・おすすめレシピ等）

⽔分（ｇ）
灰分（ｇ）

ビタミンB12（mｇ） ⾷塩相当量（ｇ）
ビタミンC（mｇ）

ビタミンB1（mｇ） 飽和脂肪酸（ｍｇ）
ビタミンB2（mｇ） 不飽和脂肪酸[⼀価]
ビタミンB6（mｇ） 不飽和脂肪酸[多価]

炭⽔化物（ｇ） パントテン酸（ｍｇ）
レチノール（ℳｇ） ナイアシン（ｍｇ）

天然ブリ ⽇本 たんぱく質（ｇ） コレステロール（ｍ
脂質（ｇ） 葉酸（ℳｇ）

認証・認定機関の許認可
（商品・工場等）

ISO22000
FSSC22000

原　材　料　及　び　添　加　物 原　産　地 栄 　養　 成　分 成分量 栄 　養　 成　分 成分量

保  存  温  度  帯

-１８℃以下
参考価格

価　　　格
有効期限

日本国内での
販売価格＊他取引条件により異なる

１，５００C/S
ケース

ダンボール

発注リードタイム ３０⽇ サイズ/重量

展示会・商談会シート（輸出版）

ブリフィレ
なし

パッケージ
PE袋

消　　費   期    限 製造⽇から2年 サイズ/重量
×

× ×

×

×

FOB CIF
常温 冷蔵 冷凍



従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 986-8540

工 場 所 在 地 〒 986-0022

E - m a i l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 中川 旬 連 絡 先 0225-93-6137

記 録

危 機 管 理 体 制

PL保険加⼊済み。産地証明や⽔揚証明の保有、残存細菌の定期検査など

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残存細菌検査

衛生管理への取組

⽣物的、化学的、物理的に危害要因を分析し、製造⼯程で細菌の発⽣や異物混⼊を防ぐ。

衛⽣管理等の講習会に参加し、⾷品安全に関する知識を⾝に付ける。
講習内容を研修報告書にまとめてもらい、従業員のスキル管理を⾏っている。
インフラ関係は外注先に委託し、作業報告書で管理している。機械等は清掃したことを記録表
にまとめたのち、週に１回の清掃チェックを実施している。

工場外観 魚の鮮度を保つ「膜ろ過無菌冷海水機」 無菌海水シャーベット製造「製氷室」

宮城県⽯巻市⿂町2-6-8

宮城県⽯巻市⿂町2-7-5

担 当 者 中川 旬 jun.n@taiko-suisan.co.jp

T E L 0225-22-2136 0225-96-6574

処理能力約200t／日の自動鮮魚処理システムラインを使用し、徹底した品質管理のもとで製品化しています。

写　真

写真 写真

代 表 者 氏 名 代表取締役 ⼤塚 敏夫

写真メ ッ セ ー ジ

『⾷⽣活に⼤切なタンパク源の供給』という使命感に燃
え、地域並びに業界発展のため、社員⼀丸となり努⼒・
研鑚し、より多くの皆さまから信頼され、愛される企業
を⽬指してまいります。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.taiko-suisan.co.jp

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 ⼤興⽔産株式会社
年 間 売 上 高 26億円 39名

①原材料受入れ ②解凍 ③頭・内臓除去 ④フィレーマシーン

⑤洗浄 ⑥トンネルフリーザー ⑦金属探知機 ⑧サイズ選別

⑨計量 ⑩グレージング ⑪パッキング ⑫出荷前保管

入庫された製品は、すべてバーコードで管理
縦並べ機で自動計量した製品を、自動積み機で即座に凍

結庫（－４０℃）へ入庫

鮮度を長期において持続させるため、魚槽には無菌冷海水（3℃）、

無菌冷海水シャーベット氷（‐5℃）、無菌フレーク氷を使用

有 無


